OSTERIA — WEINBAR
Die Osteria mit WohlfUhlatmosphdare

TAGESEMPFEHLUNG
Samstag, 19. Janner 2019

Suppe
Gemiuse Rahm Suppe
mit gerdsteten Walnlssen

Tagesgericht
Gebratene Lachsforelle
auf Wurzelgemise - Kren - Risotto

Mittagstisch in der Woche vom 15. Janner bis 19. Janner

Dienstag

Zitronen - Salbei — Nudeln mit gebratener Hendlbrust
Artischocken - Risotto mit getrockneten Paradeiser und Garnelen

Mittwoch

Tagliolini mit Fischragout in Petersilienrahm
Sellerie — Nuss - Risotto mit gebratenem Schweinslungenbraten

Donnerstag

Bandnudeln mit Schwammerl, Rosmarin & Entenbrust
Blunz “nstrudel mit gediinstetem Weinkraut

Freitag

Spaghetti in Linsen - Gemuse - SoBe mit gebratenem Wildschweinrticken
Schwarzwurzel - Risotto mit Picatta vom Wels

Samstag

Paprika — Chili — Nudeln mit exotischem Hendlspiel
Gnocchi di patate mit Kastanien, Speck und Knoblauch

www.cucina-vini.at / 3100 St. Polten, Herrenplatz 2 / Telefon: 0676 / 354 81 39
Alle angefiihrten Preise incl. MwSt.
Allfillige Anderungen, Irrtiimer, Satz- und Druckfehler vorbehalten.




OSTERIA — WEINBAR
Die Osteria mit WohlfUhlatmosphdare

Auskunfte zur Allergenverordnung erhalten Sie bei unseren Mitarbeitern

SPEISEZETTEL FUR DEN ABEND klein groB

Tatar vom Kalb
mit Ganseleberpralinen

Marinierte Lachsforelle
mit Sprossen und Avocados

Grammel - Risotto
mit jungem Lauch

Sepia - Nudeln in Gemuse Curry
mit Garnelen

Spaghetti in WurzelsoBe
mit gebratenem Kalbsbries

Tagliatelle in Paradeiser OlivensoBe

mit gebratenem Rinderfilet
und Garnelen

Topfen Gries Knddel
in Zimtbrosel mit Zwetschkenroster

Apfel Nuss Tértchen
mit Marzipancreme

www.cucina-vini.at / 3100 St. Polten, Herrenplatz 2 / Telefon: 0676 / 354 81 39
Alle angefiihrten Preise incl. MwSt.

Allfillige Anderungen, Irrtiimer, Satz- und Druckfehler vorbehalten.




